PIGATO
RIVIERA LIGURE DI PONENTE DIANA

PROVENIENZA
Selezione di una particolare area di un vigneto situato
a Diano Arentino (IM)

Uvacaio
100% Pigato

ANNATA
2023

VINIFICAZIONE

| grappoli raccolti esclusivamente a mano vengono pigiati.
Awviene una breve macerazione delle bucce a contatto
con il mosto. La fermentazione avviene in vasche

di acciaio inox.

MATURAZIONE
Presso il produttore 5-6 mesi in vasche di acciaio inox.
Almeno due mesi di affinamento in bottiglia.

DuRraTa
2-3 anni

ASPETTO VISIVO
Giallo paglierino.

ASPETTO OLFATTIVO
Intenso ed ampio con profumi di pesca, sentori balsamici
di erbe aromatiche ed anice

ASPETTO GUSTATIVO
Lungo, avvolgente e persistente con una marcata nota
sapida.

ABBINAMENTI
Principalmente piatti a base di pesce e crostacei,
anche crudi.

L’etichetta & una creazione della nonna di Marta, stilista
e modellista di talento.

“Diana € un vino dedlicato a tutte le donne: a quelle forti,
coraggiose, impaurite, impulsive, testarde... a quelle che
cadono e si rialzano ancora. Per tutte noi che non ci
arrendiamo mai”
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